
Forrett 
Pannestekte kamskjell

Med erter, rogn og garnityr av gulrot, 
fennikel, løk og urter, servert med 

blåskjellsaus
BL, M, F, SU, S

Hovedrett
Dagens fangst med sesongens grønnsaker 

og potetkrem, servert med hvitvinssaus
F, M, SU, SE

eller

Dagens kjøtt med sesongens grønnsaker, 
gulrotkrem og poteter, servert med 

rødvinssaus
M, SU, SE

Dessert
Hvit sjokoladebrownie med bringebær, 
servert med vaniljeis og salt karamell

M, E, H2-retters

  695,- 

Minimum 4 personer

Vi ønsker at hele selskapet velger samme meny, men tar selvsagt hensyn til allergier. Vi legger til rette for vegetarianere, 
menyforslag fås på etterspørsel. Valgt meny ønskes senest en uke før besøksdato. 

3-retters

875,- 
(hovedrett & dessert)

Vinpakker 3 glass pr. person

Alternativ 1 - 525,- 
 Alternativ 2 - 625,-




